WYCOLog, Sortie du 22 avril 2023 dans le parc Sachot
%% 0 Qo de Saint-Fargeau-Ponthierry

En cette veille de St Georges, apres les pluies des jours
%O NTP‘ précédents et une matinée bien arrosée, véritable aubaine pour
nombre de g
« bourgognes » rencontrés,
24 participants dont 2
personnes de la SMF s'étaient
donnés rendez-vous pour
cette 3eme sortie de la
saison, avec l'espoir de
trouver des champignons et
sans doute de faire une bonne
récolte de tricholomes de la
Saint-Georges (Calocybe
gambosa). Ce champignon,
printanier, encore appelé « mousseron » (le vrai), est un bon comestible
facilement reconnaissable a sa silhouette trapue, des lames trés serrées,
adnées, blanches étant jeunes, et une forte odeur de farine.
\ o = Plusieurs personnes en ont
P trouvé, dont une, sur un grand
4. rond de sorciere » a pu
B remplir son panier en quelques
R Mminutes. La météo aidant,
o d'autres champignons a lames
\I‘\;‘O"\w . commencent & sortir, avec
" 7 enfreautres I'hypholome en
" touffe (Hypholoma
« fasciculare), toxique, tout
comme l'agaric jaunissant
8\ '«M (Agaricus xanthodermus)
~ dont la chair jaunit au
toucher et a I'odeur d'encre désagréable. A noter la présence de la pholiote du
peuplier ou pivoulade (Cyclocybe cylindracea) également bon comestible. La
liste de la vingtaine d'especes présentée en fin de sortie est accessible par le
lien : http://champignons77.org/sachot-20230422 pdf

Bruno Degouille
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